o

RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZERIA

Montag | Lundi, 12.10.2026

Mittagsmenu Pastamenu

Salat oder Suppe Salat oder Suppe

Salade ou soupe Salade ou soupe

* k% * %%
Schweinsgeschnetzeltes (CH) an Gnocchi
Pilzr@hmsauce mit Nudeln und Gemuse an Speck - Carbonara
Emincé de porc (CH), sauce aux Gnocchis
champignons, nouilles et [égumes a la carbonara aux lardons
20.50 20.50

Businessmenu

Vorspeisenteller
Assiette a hors-d'ceuvre
* %%
Rinds-Tagliata (AU) mit sautierten Pilzen und Kase
mit Rosti Kroketten und Gemuse
Tagliata de beeuf (AU) aux champignons sautés et au fromage,
avec de croquettes de rosti et de légumes

* %%

Susse Uberraschung

Une douce surprise

44.00 Menu komplett / complet
34.00 Menu Hauptgang / plat principal

Wir empfehlen Ihnen unsere Flaschenweine im Offenausschank

Feierlaune Blanc de Noir, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.00
Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.20
Cornalin, Soleil de Varone, Varen 1dl 6.50
Merlot, Weingut Seewer, Susten 1dl 7.50
Gamay, Vouilloz Weine, Varen 1dl 7.50

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte

F] RelaisBayard (@ hotel_relais_bayard
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RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZERIA

Dienstag [ Mardi, 13.10.2026

Mittagsmenu Pastamenu
Salat oder Suppe Salat oder Suppe
Salade ou soupe Salade ou soupe
* k% * %%
Kaseschnitte Tortellini
mit Schinken und Ei an 4 Kase Sauce
CroUte au fromage Tortellini
avec jambon et ceuf a la sauce aux 4 fromages
20.50 20.50

Businessmenu

Vorspeisenteller
Assiette a hors-d'ceuvre
* %%
Rinds-Tagliata (AU) mit sautierten Pilzen und Kase
mit Rosti Kroketten und Gemuse
Tagliata de beeuf (AU) aux champignons sautés et au fromage,
avec de croquettes de rosti et de Iégumes

* %%

Sisse Uberraschung

Une douce surprise

44.00Menu komplett / complet
34.00 Menu Hauptgang / plat principal

Wir empfehlen lhnen unsere Flaschenweine im Offenausschank

Feierlaune Blanc de Noir, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.00
Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.20
Cornalin, Soleil de Varone, Varen 1dl 6.50
Merlot, Weingut Seewer, Susten 1dl 7.50
Gamay, Vouilloz Weine, Varen 1dl 7.50

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte

E] RelaisBayard (@ hotel_relais_bayard
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RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZERIA

Mittwoch [ Mercredi, 14.10.2026

Mittagsmenu Pastamenu
Salat oder Suppe Salat oder Suppe
Salade ou soupe Salade ou soupe
* %% * %%
Poulet Brust (TH) Wachholderbeerensauce Penne Puttanesca
mit Reis und Gemuse mit Ruccola
Blanc de poulet (TH) a la sauce aux baies de Penne a la puttanesca
geniévre avec riz et Iégumes et a la roquette
20.50 20.50

Businessmenu

Vorspeisenteller
Assiette a hors-d'ceuvre
* %%
Rinds-Tagliata (AU) mit sautierten Pilzen und Kase
mit Rosti Kroketten und Gemuse
Tagliata de beeuf (AU) aux champignons sautés et au fromage,
avec de croquettes de rosti et de Iégumes

* %%

Sisse Uberraschung

Une douce surprise

44.00 Menu komplett / complet
34.00 Menu Hauptgang / plat principal

Wir empfehlen lhnen unsere Flaschenweine im Offenausschank

Feierlaune Blanc de Noir, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.00
Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.20
Cornalin, Soleil de Varone, Varen 1dl 6.50
Merlot, Weingut Seewer, Susten 1dl 7.50
Gamay, Vouilloz Weine, Varen 1dl 7.50

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte

E] RelaisBayard (@ hotel_relais_bayard
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RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZERIA

Donnerstag | Jeudi, 15.10.2026

Mittagsmenu Pastamenu
Salat oder Suppe Salat oder Suppe
Salade ou soupe Salade ou soupe
* %% * %%
Cervelat (CH) Eintopf Tagliatelle mit Steinpilzen
mit Kartoffeln und getrocknete Tomaten
Ragodt de cervelas (CH) Tagliatelles aux cépes
avec pommes de terre et aux tomates séchées
20.50 20.50

Businessmenu

Vorspeisenteller
Assiette a hors-d'ceuvre
* %%
Rinds-Tagliata (AU) mit sautierten Pilzen und Kase
mit Rosti Kroketten und Gemuse
Tagliata de beeuf (AU) aux champignons sautés et au fromage,
avec de croquettes de rosti et de Iégumes

* %%

Susse Uberraschung

Une douce surprise

44.00 Menu komplett / complet
34.00 Menu Hauptgang / plat principal

Wir empfehlen lhnen unsere Flaschenweine im Offenausschank

Feierlaune Blanc de Noir, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.00
Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.20
Cornalin, Soleil de Varone, Varen 1dl 6.50
Merlot, Weingut Seewer, Susten 1dl 7.50
Gamay, Vouilloz Weine, Varen 1dl 7.50

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte

] RelaisBavard (@) hotel relais_bayard
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RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZERIA

Freitag [ Vendredi, 16.10.2026

Mittagsmenu Pastamenu
Salat oder Suppe Salat oder Suppe
Salade ou soupe Salade ou soupe
* k%% * %%
Poulet (TH) Piccata Milanese Risotto
mit Tomatenspaghetti mit getrockneten Tomaten
Poulet (TH) Piccata Milanese Risotto
avec des spaghettis a la tomate aux tomates séchées
20.50 20.50

Businessmenu

Vorspeisenteller
Assiette a hors-d'ceuvre
* %%
Rinds-Tagliata (AU) mit sautierten Pilzen und Kase
mit Rosti Kroketten und Gemuse
Tagliata de beeuf (AU) aux champignons sautés et au fromage,
avec de croquettes de rosti et de Iégumes

* %%

Susse Uberraschung

Une douce surprise

44.00 Menu komplett / complet
34.00 Menu Hauptgang / plat principal

Wir empfehlen Ihnen unsere Flaschenweine im Offenausschank

Feierlaune Blanc de Noir, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.00
Pinot Noir Hauswein, Soleil de Varone, Varen 1dl 5.20
Cornalin, Soleil de Varone, Varen 1dl 6.50
Merlot, Weingut Seewer, Susten 1dl 7.50
Gamay, Vouilloz Weine, Varen 1dl 7.50

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte

[f] Relais Bayard (@) hotel_relais_bayard




