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RELAIS BAYARD

HOTEL | RESTAURANT | PIZZER | A

Litber Gast
Hrerzlich willkommen im ,ReLALS B&?gﬂm/ “

thr Wohlbefinden und thre Wiinsche liegen uns am Herzen.
Das Relais Bayard Team ist fiir Sie dal
Teilen Sie thre Beégeisterung mit Familie,
Freunden und Bekannten.
Haben Sie Anregungen und Reklamationen
sind wir gerne sofort ansprechbar.
thr Relals Bayard Team

Cher client
Blenvenue au ,Relais Bﬂgﬂrd “«

Votre bien-étre et vos aésirs somt pour nous trés importants.
Le Team Relais BAYard est a votre disposition !
Partagez votre enthousiasme avee votre famille

amis et comnaissances.
Si vous avez des initiatives ou des réclamations,
nous sommes toujours disponibles.

Votre Team RELALS Bﬂgﬂm’



PIE RELAIS BAYARD KLASSIKER AR 2 PERSONEN
LES CLASSIRUES DU RELALIS BAYARD DES 2 PERSONNES

Zart rosa gebratenes Lammriickentilet in dev Sent-Knoblauchkeruste

begleitet von Safranvisotto und sautierten Cherry-Tomaten

von den Servicemitarbeitern tranchiert. pro Person  CHF  36.00
Filet d'agneaw sauté a la crodte d'ail et moutarde

accompagné Ae risotto au safran et tomates cerises sautées

tranché par le personnel de service

Rindsfilet Chateaubriand

Das klassische Lendenstiick aus dem « Filetkopt » geschnitten und tranchiert

serviert mit Bearner Sauce, Williams-Kartoffeln

und frischem Marktgemdiise pro Person CHF  4e.00
Filet de beewt Chateawbriand

Le mets classique, la téte du filet de beewd tranche,

senvi avee sauce béarnaise, pormmes williams

et légumes Frais du marché

UNSERE HHTS AUF DEM HEISSEN STEIN/ NOS HITS SUR LA PIERREADE

Schwelneriickensteak Relals 350 Gramm
senviert mit 4 Saucen und hausgemachtem Kartottelgratin

Steak At pore Relais 350 grammes
Senvi avee 4 sauces et gratin de pormmmes de terve fait maison

CHF 34.00

Rindsentrecdte ReLAls 200 Gramm
senviert mit 4 Saucen wund hausgemachtem Kartoftelgratin

Entrecote de boewf Relais 200 grammes
Servi avee 4 sauces et gratin de pommmes de terve fait maison

CHF 3F.00

SAUCEN ZUM HEISSEN STEIN / LES SAUCES POUR LA PIERREADE

Koriuterbutter Beurre aux flnes herbes
Hot § Sweet Chilisauce Sauce au chill hot § Sweet
Bearner Sauce Sauce béarnaise

Glace de viande mit Honlg Glace de vianoe au miel




VORSPEISEN
( ES ENTREES

Tatar vom Rindsfilet handgeschnitten
VEKfeinert und angerichtet nach Avt des Hauses
sevviert mit Toast und Butter

Tartare de filet de baewt coupé i la main

affiné et présenté 4 la fagon Relais Bayard
Servi avec toast et beurve

Als Vorspeise £0 gramm Rindsfleich und als Hauptgang 120 gramm Rindsfleisch
Pour entrée SO gramm de viande boeut et pour plat principal 120 gramm de viande boewut.

Carpaccio vorm Thunfisch mit Avocadocreme und Sesambkedrnern
Carpaccio de thon avec créme 4 L'avocat et graines de sésame

Gratinierter Ziegenkdise auf Crostini mit Gemiisewrirfeli und Rucola

Fromage de chévre grating sur crostini avec légumes en petits aés
EL roUgquette

SALATE
L ES SALADES

Griner salat - salade verte

Gemischter Salat vom Buffet ~ Choix de salades du butfet

Salatteller vom Buffet ~ Grande assictte de salades du buftet

SALAT, RELALS BAYARD“ ~ Bunter Salat mit Melone,

gebratenen Speckwiirfeli, Sprossen, €L, Pinienkernen und Crolitons
SALADE , RELAIS BAYARD” — Salade mélée avec melon,

lard grillé pousses, veut, pignons et crodtons

als Vorspeise

CHF 21.00
als Hauptgang
CHF 36,00
CHF 19.50
CHF 1850
CHF &6.50
CHF  _9.50
CHF  16.50
CHF  1F50



SUPPEN / POTAGES

Tomaten-Mozzarella Suppe mit Pestobrotwiirfell
Créme ae tomates-mozzarella avec crodtons de pesto

Zuckerschotencremesuppe mit gerducherten Entenbruststreifen

und Mascarpone

Créme de Pois mange-tout avee aiguillettes de caneton et mascarpone

Erfrischende Thaildndische Nudelsuppe

mit feiner Limettennote und gemiisecinlage
Soupe au nouille thailandais rafraichissement
avee limettes et garniture a légumes

FISCHE / POISSONS

Wolfsbarschfilet mit gerdsteten Pinienkernen und Kapermn
an Johannisbergschawm

serviert mit Kreolenveis und Zucehetti nach italienischer Art
Filet de bar commun avec pignons et cdpres grillé

aw sabayon ae¢ johannisberg servi avee riz créole

et courgettes a Litalienne

Seezunge nach Miillerin Art auf einem Gemdiisestreifenbeet
serviert mit Salzkartoffeln

Sole meuniére sur julienne de légumes

SENVL avee pormimes e terve nature

n kKnoblavchchilibutter und Koriander
SAutierte Riesenkerevettenschwinze
auf frischen Spinatblittern und Gommer Safrannudeln

@RuEnEs ae crevettes géantes au bewrve dail et aw chill et coriandre

dressées sur feuilles d'épinards fraiches et nouilles aw satran

CHF 850

CHF 10.50

CHF  _9.50

als Vorspeise

CHF 21.00
als Hauptgang
CHF 31.00

als Hauptgang
CHF  4+4.00

als Vorspeise

CHF 26.00
als Hauptgang
CHF 38.00

VEGETARISCHE GERICHTE / PLATS VEGETARIENS

Gemiiseplatte mit hausgemachtem Kartoffelgratin
Palette ae légumes et gratin de pommes de terve

Omelette nature mit sautierten chmy-mmatm
OMELEEEE MAature AVee tovmates cevises Sauter

Diverse feine vegetarische Pastagerichte awf der italienischen Karte
Grand choix de mets de pates végetariens sur la carte italienne

CHF 1300

CHF 15.00



HAUPTSPEISEN / PLATS PRINCIPAUX

curygeschnetzeltes mit Gefligelfleisch im Reisring
garniert mit Frichten und panierter Kokosbanane CHF

Enmince de volaille au curry dans le turban de riz
garni avec fruits et banane au coco panée

Schwelnerickensteak an Morchélrahmsauce
mit hausgemachtem Kartoffelgratin und Gemdisebukett CHF

Steak de selle de pore et sa sauce créme aux morilles
servi avee gratin de pomumes de terve fait maison et bouquet Ae Légumes

Paniertes Kalbsschnitzel nach Wiener Art
serviert mit Ponmuwmes frites und frischem Marktgemdiise CHF

Escalope de veau panée viennoise
servi avee ponmes Frites et légumes frais du marché

TouIrnedos Rossini

Rindsfilet mit ganseleber-Médaillons und Rotweln-Triffelsauce
senviert mit Williams-Kartoffeln und frischem Marktgemiise CHF

TOUVNEADS ROSSINL

24.00

2700

29.00

49.00

Filet de baewt avee médaillons de foie gras A'vie et sa sauce aw vin rouge et aux truffes,

seni avee pomumes Williams et légumes Frais du marché

Rindsfiletspitzen Stroganow

Sautierte Rindsfiletspitzen an feiner Paprikarahmsauce

mit Essiggurken, Pilzen und Sauervahm

serviert mit Kreolenreis CHF

Pointes de filet de beeut Stroganov

Pointes ae filet de beeuf sautées et lewr sauce fine au paprika
AVEC cornichons au Vinaigre, champignons et créme algre
Senvi avee riz créole

38.00



WALLISER SPEZIALITATEN / SPECIALITES VALAISANNES

SPEZIALITATEN AUS MARKI'S SP)/CHEE IN ElscHoLL

DELICES DU GRENIER DE MARKI A EISCHOLL

Walliser Teller / Assiette valaisanmne
Walliser Trockenfleisch / Assictte de viande séehée du valais

Walliser Hobelkdise / Assiette de rebibes valaisan

KASESPEZ IALITATEN / SPECIALITES DE FROMASGE

Kbisefondue hoch 3 ~ Karussell / ab 2 Personen
Kdlisefondue, Tomatentondue und Pilzfondue
mit Pellkartoffeln, Brot, Cornichons und Ristwziebeln

Fondue de fromage sur 3 - carrousel / dés 2 personnes
Fondue de fromage, de tomates et de champignons
Avec pormes de terve nature, pain, cornichons et oignons #rits

Klseschnitte nature / Crodte au fromage nature
Kbseschnitte mit Schinken / Crodite au fromage avee jambon

Khseschnitte mit Schinken und €7
Croiite au fromage avec jambon et peut

ROESTY ROESTY

RASt, mit Bratwurst an Zwiebelsauce
ROESEL AVEC SAUCLSSE VDEL 4 L sauce aux oigunons

RASH. mit Schinken, Tomaten und Kése iiberbacken
Roesti au jambon et tomates, grating au fromage

ROSH. mit Schinkenvrahmsauce
Roestt au /ﬁmbam ala creme

ROSH. Relais mit Tomaten und Zucchetti
Lberbacken mit Mozzarella

ROEStL RELALS avee tomates et courgettes grating avee mozzarella

Berner ROSE, mit Zwitbeln und Speck dazu 2 Spiegeleier
Roest bernoise aux olgnons et lard avee 2 ceufs sur le plat

CHF 25.00
CHF 2F00
CHF 20.50
pro Person
CHF 21.50
CHF 18.00
CHF 20.00
CHF 21.00
CHF 19.00
CHF 19.00
CHF 18.00
CHF 20.00
CHF 20.00



RELAIS FHTS AB 2 PERSONEN

FHTS DE RELALS DES 2 PERSONNES

DuUO - FLEISCHFONDUE

BeL dieser Kombination senvieren wWir thnen zum Start
cine kleine Blattsalatschiissel an Lemon-Grass Dressing
anschliessend Fondue Chinoise mit Fleischbrithe
und Fondue Bourguignonne mit pflanziichem Ol
Adazu diinn geschnittenes Schweine- und Rindsfleisch,
Prerde- und qefligelwiirfeli (200gr. Fleisch pro Person)
ReLs, Ponmes frites, & verschiedene Saucen und einen Frilchteteller

Duo — FONDUE DE VIANDE

COMIE PrEVNLEr NOUS VOUS SENVONS
wun bol de salade verte aw dressing a'hevbe citromnée
ENnsSuite fonaue chinoise avee consommé ae viande
et fondue bourguignonne avee huile végétale
Servi avec Viande ae pore et de baeuf coupée trés mince
et aés de cheval et volaille (200 gr. viande par personne)
riz, pormnes Frites, & différentes sauces et assiette Ae fruits

Pro Persom CHF 35.00
par personune CHF 35.00
Nachschlag Fleisch 100gy. CHF 9.00

Supplement de viande 100gr.  CHF 9.00

Zuschlag qedeck
Falls 1 qericht auf mehrere Teller aufgeteilt wird,
verlangen wir CHF 3.00 pro Gedeck.

Supplément Couvert
SLun plat est réparti sir plusieurs assiettes nous demandons CHF 3.00 par couvert




Herkunftserklirnug der Fleisch- und Frischwaren
Provenance ag notre Viande et ae nos produits frais

Rindfleisch Australien, H + NH
Viande de boewrt Australie, H + NH
Kalbsfleisch wallis, Schweiz
Viande de veau et boeut valais, Suisse
qeAigelfleisch Frankreich, Lngarm
Volaille France, Hongrie
Schweinefleisch Schweiz
Viande de pore Suisse
Lammpleisch Australien, Newseeland, Schweiz, NH
Viande Ad'agneau Australie, Nowvelle-Z dlande, NH
Pterdefleisch Kanada
Viande de cheval canada

Fische und Meeresfvichte
Poissons et fruits de mer
Pilze

Champignons
Saisongemiise, Salate
Légumes de saison, salades

Spanien, italien, Frankreich
Espagne, ltalie, France

Schweiz, Osterveich, Ostewropa
Suisse, Autriche, Ewropa Ae L'Est
wallls, ltalien, Spanien

valais, talie, Espagne

Sudgemdise ltalien, Spanien
Légumes chauds Italie, Espagne
Teigwaren Schweiz, ttalien
Phtes Suisse (ltalie
Eler Frankreich
Oeurs France
/_.f.

Kanwn mit hormonellen Leistungsidrderern erzeugt worden sein.
Pewt avolr & produit(e) avee des stimulateurs de performance hormondaux.

HN
Kann mit nichthormonellen Lelstungsforoerern, wie Antibiotiika, erzeugt wordew sein,
Peut avolr &t produit(e) avee des stimulatewrs de performance non hormonaux, tels que Les
antiblotigues.

Allergien — wir beraten Ste gerne
Autf Anfrage geben thinen unsere Mitarbeitenden gerne weltere Informationen zu
Gerviehten, welehe Allergien oder Unvertriiglichikelten auslisen kinnen.

Allergies — nous somme i Lécoute
Sur demande, nos collaborateurs vous donneront volowtiers des informations sur Les mets
qui peuvent déclencher des allergies ow des bntolérances.

WEr winschen thnen einen guten Appetit! Mit gesunden Grissen, thre Kiichencrew
Nous vous sounaitons bon appétit! Saines salutations, la brigade de cuisine



